
* Fiche provisoire susceptible de modification

• • 

• • 

• • 

Cuisson vapeur grâce à une cocotte en verre

Décongélation Quick Defrost

Cocotte vapeur en verreFonction maintien au chaud

Finition silver

MICRO-ONDES Solo 23 L

MS23K3555ES

Contrôle électronique

Nouveauté 2016

Capacité 23 L

* visuels non contractuels.

Cocotte vapeur en verre 

Réalisez chez vous des plats sains et savoureux avec cet 
accessoire de qualité au design transparent. 



Spécificités
Fonction du modèle Solo
Capacité 23 L
Contrôle Électronique + bouton rotatif
Couleur LED Bleues

Nature de la cavité Céramique émail

Puissance
Puissance restituée en watts (IEC - 705) 800
Niveau de puissance micro-ondes 6
Puissance absorbée en watts:

- Micro-ondes 1 150

Programmateur et fonctions
Décongélation automatique Quick Defrost Oui
Fonction maintien au chaud Oui
Fonction mémoire/favoris Oui
Fonction désodorisation Oui
Mode éco Oui
Rappel sonore de fin de cuisson Oui
Suppression du signal sonore Oui
Horloge 12/24 heures Oui
Verrouillage enfant (sécurité) Oui
Minuteur de cuisson 99 min

Départ instantané Touche + 30 sec

Programmes automatiques:
- Cuisson automatique 20
- Cuisson vapeur 17
- Décongélation automatique Quick Defrost 5

Accessoires
Plateau tournant 28,8 cm
Nature du plateau Verre
Clayette Oui
Cocotte vapeur en verre Oui

Tension secteur "CA" 230 V - 50 Hz

 Dimensions en mm (L x H x P)

- Dimensions extérieures avec poignée 489 x 275 x 374

- Dimensions de la cavité 330 x 211 x 324

- Dimensions du produit emballé 552 x 326 x 423

Poids en kg Produit / Emballage 12 / 15

Coloris / Finition Silver / Poignée noire
Code EAN

Décongélation Quick Defrost

Cocotte vapeur en verre

Fonction maintien au chaud

* visuels non contractuels.

Caractéristiques

Solo 23 L MS23K3555ES

Spécifications techniques

8 806 088 219 721

La cocotte vapeur aborde un design transparent. Son 

couvercle retient l’humidité et la vapeur à l’intérieur de la 

cocotte. Son plateau en silicone percé permet de cuire à la 

vapeur des plats sains et savoureux en quelques minutes.

Grâce à cette fonction, vous 

pourrez maintenir vos plats 

au chaud jusqu'au moment 

de les servir à vos invités.

Grâce à un nouvel algorithme, cette technologie réduit de 

manière importante le temps de décongélation nécessaire 

aux aliments, tout en préservant l'aspect et les qualités 

nutritionelles:
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