Bénéfices et Caractéristiques

Ajustez automatiquement la vapeur avec Steamify®
Avec la fonction Steamify®, réglez la température
souhaitée et le four ajustera automatiquement le niveau
de vapeur. Pour une nourriture plus saine et plus
savoureuse. La cuisson a la vapeur fait ressortir les
saveurs les plus riches et préserve la nutrition.

AEG Four Encastrable BSE988330M SERIE 8000
SteamBoost Steam 70 | A++ Inox anti-trace

BSE988330M

la saveur a la perfection

Obtenez le resultat délicieux que vous voulez a chaque fois avec le four 8000
SteamBoost. Utilisez simplement la fonction Steamify® et le four sélectionne le
bon niveau de vapeur pour votre repas. Améliorez sans effort votre cuisine
habituelle avec I'avantage de la vapeur.

Fonctionnelle. Intégrée. Personnalisée. Cuisine intelligente

Commandez votre four a distance, découvrez nos partenaires et obtenez une
aide a la cuisson personnalisée grace a I'application My AEG Kitchen. C’est le
moyen pratique qui vous permet d’enrichir votre expérience Cuisine
intelligente.

Un gout irréprochable, a chaque fois

En mesurant la température a cceur, la sonde de
cuisson vous permet de savoir a quel moment votre
viande saignante, bien cuite ou a point est préte. De
méme, le poisson et les légumes sont cuits exactement
comme vous les aimez

Cuisinez plus intelligemment grace a I'écran couleur.

Controlez intuitivement la cuisson au four grace a I'écran couleur avec la
manette rotative. Parcourez les programmes, réglez les minuteries et
choisissez des fonctions spécialisées en tournant un bouton, le tout affiché sur
I'écran numérique. Et recevez des mises a jour logicielles en direct avec une
connectivité Wi-Fi.

Temps de chauffe réduit pour profiter rapidement de votre repas.
Résultats supérieurs et rapides : ce four chauffe rapidement, ce qui vous
laisse plus de temps pour profiter de votre repas avec votre famille et vos amis.

* Four SteamBoost

» Cuisson vapeur intégrée / Chaleur tournante pulsée

* 3 modes vapeur (alternée, intense et combinée)

* Fonction vapeur automatique Steamify®

* Email lisse

» Connexion :Wi-FiWi-Fi

* Préconisation de température

* Indicateur de montée en température

* Préconisation de nettoyage vapeur

» Sonde de cuisson intégrée

» Fermeture douce assistée "SoftMotion"

* Rail telescopique sur 1 niveau

» Fonction préchauffage rapide

» Températures: 30°C - 230°C

* Type de plats: 1 plat multi-usages, 1 léchefrite en émail gris, 1 Set punched
+ unpunched stst pan 1/2

» Nombre de grille: 1 grille inox

« Eclairage: double, halogéne coté, halogéne haut / 65W
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Spécifications techniques
Mode de cuisson déterminant la )
. " Fan- forced convection
classe énergétique
Consommation énergétique CN 1.09
(kWh)* ’
Consommation énergétique MF 0.52
(kWh)* )
Volume utile cavité (L) 70
Dimensions cavité (HxLxP) en mm 0x0x0
Niveau sonore dB(A)** 53
Conso.énergétique mode "laissé sur 0.99
marche" (W) '
Surface cuisson plus large support
(cm?) 1424
Couleur Inox anti-trace
Puissance électrique totale maximum 3500
(W)
Puissance du gril (W) 2300
Longueur de cable (m) 15
Dimensions HXLxP (mm) 594x595x567
(Dr;]r;(;nsmns d'encastrement HxLxP 590x560x550
Dimensions emballées HXLxP (mm) 670x635x670
Poids appareil brut (Kg) 38
Poids appareil net (Kg) 37
Code EAN 7332543795062
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