E] Electrolux

Bénéfices et Caractéristiques

Une plaque de cuisson adaptée a vos besoins

Cette plaque de cuisson mixte combine deux brdleurs a
gaz et deux foyers induction. Vous avez la flexibilité de
choisir et d'adapter la source de chaleur selon vos
plats.

Plus d'espace grace a la fonction Bridge

La fonction Bridge de cette plaque de cuisson a
induction vous permet de combiner deux zones de
cuisson en une seule plus grande. La température et
les parameétres de temps sont synchronisés
automatiquement. Idéal pour vos planchas !

Une cuisson fiable avec StepPower

Gérez la flamme de votre table de cuisson au gaz avec
précision grace a nos commandes StepPower.
Sélectionnez un niveau de chaleur de 1 a 9, ce qui
vous permet de régler facilement la bonne puissance
dans un seul geste précis.

Braleurs Matt Black : économisez du temps et de I'énergie

Les braleurs avec revétement Matt Black dotés de flammes verticales sont
lavables au lave-vaisselle. lls permettent d'économiser jusqu'a 25% d'énergie
en chauffant plus rapidement. La flamme étant plus précise ne chauffe que la
casserole que vous utilisez pour une plus grande efficacité.

Support de casserole en fonte pour une meilleure stabilité

Le support de casseroles en fonte garantit la stabilité de vos casseroles. Il est
congu de plusieurs pieces amovibles, afin que la manipulation et le nettoyage
soient toujours simples.

Plague de cuisson Mixte induction 800 60 cm

KDI641723K

Une plaque de cuisson adaptée a vos besoins

Cette plaque de cuisson mixte combine deux brileurs a gaz et deux foyers
induction. Vous avez la flexibilité de choisir et d'adapter la source de chaleur
selon vos plats.

* Plaque de cuisson Mixte induction Série 800

 Contrdle des zones de surface totale individualisé "Bridge"
* 4 foyers

» Bandeau de commandes Frontal a gauche et a droite

» Commandes par manettes

« Allumage électronique intégré aux manettes

* Sécurité gaz par thermocouple

* Grille(s) fonte

» Foyer AVG Induction : 1800W/2800W/180mm

* Foyer ARG Induction : 1800W/2800W/180mm

» Foyer AVD Gaz Semi-rapide, Flamme verticale : 1900W/70mm
» Foyer ARD Gaz rapide, Flamme verticale : 2700W/100mm
» Fonction pause Stop & Go

« Verrouillage des commandes

 Détection des casseroles

* Anti-surchauffe

« Sécurité enfants

« Installation facilitée Optifix™

* Possibilité d'installation affleurante

» Power Management: connection possible en 16, 20 ou 32 A
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Spécifications techniques

Nombre de zones de cuisson
Nombre de zones de cuisson gaz
Table

Efficacité énergétique selon le braleur
a gaz (EE braleur gaz):

Avant gauche

Arriére gauche

Avant droite

Arriére droite

Consommation énergétique par zone
de cuisson (CE cuisson électrique)
Avant gauche

Arriére gauche

Niveaux de puissance
Consommation énergétique
(électrique) de la plaque de cuisson
Wh/kg (CE plaque de cuisson)*
Efficacité énergétique de la plaque de
cuisson (EE plaque gaz) en %*
Couleur

Dimensions LxP (mm)

Dimensions d'encastrement HxLxP
(mm):

Type de grille(s)

Cable d'alimentation fourni

4
2
Mixte induction

en %*

18
18
62.3
56.3

en Wh/kg:*

190.2
176.9
9

183.6

58.8
Noir
590x520
50x560x490

2 grilles, en fonte

1,Am

T R ) \490;2/0 . 560*5";

Plague de cuisson Mixte induction 800 60 cm

Puissance gaz totale (W)

Volts

Injecteurs gaz de ville:

Gaz butane/propane:

Poids brut/net (kg)

Dimensions emballées HxLxP (mm)
Pays de fabrication

PNC

Code EAN

* Conformément au réglement

PSGBHO230DE0000B

R5

“524°10 504+70

KDI641723K

4500
220-240
livrés montés
oui, livrée avec injecteurs
13/11.8
160x720x630
Italie
949 760 097
7332543849383
EU 66/2014
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