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Combineert een authentieke robuuste uitvoering met de
nieuwste geavanceerde koffietechnieken voor het maken
van jouw perfecte espresso.

Ontpop jezelf tot een echte barista at home en maak indruk
met de lekkerste koffies met een eigen personal touch
Bean-to-cup machine voor eindeloze koffiecreaties :
espresso, lungo, americano, thee, cappuccino, latte...
Keuze voor 1 of 2 kopjes, formaat kan je personaliseren
Druk tijdens extractie: 15 bar

Thermoblock verwarmingssysteem voor een snelle
opwarming en extractie, ook van meerdere koppen na
elkaar

Double PID temperature control : intelligente
temperatuurregeling, om heel efficiént de perfecte en
meest accurate extractietemperatuur te bekomen (94°C)
Afneembaar waterreservoir: 2,8 liter

Afneembaar bonenreservoir: 250 g

Portafilter helpt bij een perfecte vooringestelde dosering
voor de lekkerste volle koffiesmaak

Professioneel stoompijpje voor fluweelzacht melkschuim dat
uiterst geschikt is voor latte art

Geintegreerde conische koffiegrinder met instelbare
hoeveelheid

30 instellingen voor de grofheid van de gemalen koffie
lonisatie van de grinder voorkomt het morsen van gemalen
koffie

Indicatie bij leeg waterreservoir en leeg bonenreservoir
Het toestel geeft aan wanneer het ontkalkt moet worden,
wat de levensduur van het toestel verlengt

Inclusief portafilter, 2 filters, roestvrijstaal melkkannetje,
tamper +doseringstool en reinigingsaccessoires

Met accessoire-opberging
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MACHINE A ESPRESSO SEMI-PROFES-
SIONNELLE AVEC MOULIN
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Combine un design authentique et robuste aux derniéres
technologies de pointe en matiére de café pour un espresso
parfait.

Transformez-vous en vrai barista a la maison et
impressionnez avec les cafés les plus savoureux en'y
apportant une touche personnelle

Une machine bean-to-cup pour créer des cafés a l'infini :
espresso, lungo, americano, thé, cappuccino, latte...

Choix entre 1 et 2 tasses, taille personnalisable

Pression pendant |'extraction : 15 bars

Systéeme de chauffage Thermoblock pour un chauffage

et une extraction rapides, méme de plusieurs tasses
consécutives

Double contréle de température PID : réglage intelligent
de la température, pour obtenir trés efficacement la
température d’extraction parfaite et la plus précise (94°C)
Contenance du réservoir d’eau amovible : 2 litres
Réservoir a grains amovible : 250 g

Le porte-filtre permet un dosage parfait et préréglé pour un
café plein de goit

Buse a vapeur professionnelle pour une mousse de lait
douce et veloutée convenant parfaitement a I'art du latte
Moulin a café conique intégré avec quantité réglable

30 réglages de finesse du café moulu

L'ionisation du moulin évite de renverser du café moulu
Indicateur de réservoir d'eau et de réservoir de grains vide
L'appareil indique le moment ou il doit étre détartré, ce qui
prolonge sa durée de vie

Comprend un porte-filtre, 2 filtres, un pot a lait en acier
inoxydable, un dispositif d'inviolabilité + outil de dosage et
les accessoires de nettoyage

Avec rangement des accessoires
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